


ADMINISTRAGAO REGIONAL MANTENEDORA

Diregao Regional
Rudney Raulino

Assessor Técnico/ Diretoria Administrativa
LLuciano Caminha

Diretoria de Apoio Técnico
Rosemar Machado de Souza

Diretoria de Recursos Humanos
Max Roque Kincezski

Diretoria Financeira
José Carlos Vieira

Diretoria de Marketing e Comunicacéo
Valdirene Rosina Teixeira

Diretoria de Inovagéo e Tecnologia
Renata Rubik Maestri

Diretoria de Educacao Profissional
lvan Luiz Ecco

DIRETORIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL - SETOR DE EDUCAGAO
SUPERIOR

Coordenadora do Setor de Educacéo Superior
Ana Elisa Cassal

Pedagoga(s)
Eliane Janice Wulff
Glauce Pereira

Secretaria Académica
Melissa Maria de Souza Zimmermann

Responsavel Pds-graduacgao
Katia dos Passos

Analista de Pesquisa e Comunicagao Cientifica - Editora Gerente Navus —
Revista de Gestao e Tecnologia
Elisabete Werlang

Assistente Educacional
Janaina da Silva Machado

Departamento Regional

Rua Felipe Schimidt, 785 — 6° e 7° andares
Centro — Florianopolis/SC

Cep: 88010-002

Site: www.sc.senac.br

FACULDADE DE TECNOLOGIA SENAC BLUMENAU

Avenida Brasil, 610 - 89010-971

Bairro: Ponta Aguda — Blumenau/SC

Telefone: (47) 3035-9988

Direcéo: Elita Grosch Maba

Coordenacdo Nucleo de Educagdo Superior: Lucélia Lopes Hartmann
Secretario Académico: Leticia Karin Willrich

Coordenador do Curso Superior de Tecnologia em Gastronomia: Délcio Cesar
Dalagnolo

FACULDADE DE TECNOLOGIA SENAC CACADOR

Rua: Sete de Setembro, 169 - 89500-000

Bairro: Centro - Cagador/SC
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Direcdo: Ana Cristina Heil
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Rua: Avenida Getulio Vargas, 890 - 89400-000

Bairro: Centro

Telefone: (42) 3523-1516

Direcao: Eliéser Lourenzzetti
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SENAC RIO DO SUL

Rua: Visconde de Cairt, 60 — 89160-000

Bairro: Santana

Telefone: (47) 3521-2266

Direcao: Alvacir Cili Comper Conte

Coordenacao Nucleo de Educacéo Bésica: Silvana Pamplona Trierweiler
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SENAC VIDEIRA

Rua: Saul Brandalise, 39 — 89560-000

Bairro: Centro

Telefone: (49) 3714-5550

Direcao: Celso Furlanetto

Coordenacao Nucleo de Educacdo Bésica: Daiane Pagliari
Secretaria Escolar: Mara Rubia Rossi
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ESTE MANUAL TEM POR OBJETIVO APRESENTAR 0S REQUISITOS NECESSARIOS PARA UTILIZAGAO
DO LABORATORIO NAS AULAS PRATICAS DO CURSO SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM GASTRONOMIA.




APRESENTACAD

APRESENTAGAQ PESSOAL

Neste manual sdo apresentadas as informagdes e 0s requisitos necessarios para
a realizagéo de atividades praticas e utilizagao dos laboratorios nas aulas do
curso Superior de Tecnologia em Gastronomia.

Seja bem vindo ao Curso Superior de Gastronomia Senac/SC!

Rudney Raulino
Diretor Regional do Senac Santa Catarina

[
UNIFORME

Para realizar as aulas praticas o aluno deve usar uniforme, atendendo as
especificacbes que seguem:

« Uniforme conforme padrdo estipulado pelo Senac;
o (alca pied de poule (xadrez);

e DAIma branco com emblema Senac;

o Avental branco de cintura;

o Lenco branco para 0 pescoco (opcional);

* Touca de pano;

» Sapato obrigatoriamente preto, de material lavavel, resistente, fechado e com
sola antiderrapante.

NOTA: A MANUTENGAO DO UNIFORME
E DE INTEIRA RESPONSABILIDADE
D0 ALUNO, QUE DEVE MANTE-LO
DEVIDAMENTE LIMPO, PASSADO E
COMPLETO.

A apresentagio pessoal é um fator relevante para o sucesso das aulas praticas
do curso. Para a realizagéo destas atividades, o aluno deve atender aos requisitos
que seguem:

» (Cabelo curto: limpo e penteado. Cabelo longo ou semilongo: preso em coque.
0 uso da touca de pano e descartavel ¢ obrigatorio;

¢ Rosto (homens): barbeado diariamente obrigatoriamente;

» Méaos: limpas e sem joias, bijuterias, corddes, fitas ou outros adornos;
¢ Unhas: curtas, aparadas e sem pintura;

o Uniforme: completo, limpo, passado e sem manchas;

o Meias: limpas e conservadas;

¢ Sapatos: limpos e engraxados.

NOTA: NAO £ PERMITIDO 0 USO DE JOIAS,
RELOGIOS, ALIANGA, BIJUTERIAS 0U
QUAISQUER OUTROS ADORNOS DURANTE
AS ATIVIDADES PRATICAS,

CURSO SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM GASTRONOMIA £



FUMANTES

EXAMES MEDICOS

Em conformidade com a Lei Antifumo e em cumprimento as normas da
Vigilancia Sanitaria Estadual (Lei n°14.874/2009), & proibido fumar nas
dependéncias dos laboratorios de Gastronomia ou em qualquer outro

laboratdrio do prédio do Senac, assim como nos corredores e escadas.

Os alunos deverao fazer os exames abaixo solicitados, em laboratorio de sua
preferéncia. A entrega do exame € obrigatoria, sob risco de impedimento da
participagdo nas atividades praticas, sendo que, neste caso, serdo computadas
as faltas do periodo correspondente.

Exames:
 Protoparasitologico;

e Coprocultura.

APRESENTAR A CARTEIRA DA VIGILANCIA
SANITARIA OU ATESTADO MEDICO INDICANDO
APTIDAO PARA A MANIPULAGAO DE
ALIMENTOS.

NOTA: OS EXAMES/CARTEIRINHA/ATESTADOS
DEVEM SER ENTREGUES ATE UMA SEMANA ANTES
D0 INICIO DAS AULAS PRATICAS, CONFORME
CRONOGRAMA ENTREGUE PELA COORDENAGAO DO
CURSO DE GASTRONOMIA. ESSES DOCUMENTOS

DEVERAO SER RENOVADOS A CADA ANO.,

___________



VISITAS TECNICAS FALTAS

As visitas técnicas (V.T.) poderdo ser curriculares ou extracurriculares. 0 namero de faltas € vinculado ao mddulo (disciplina), sendo que 0
No caso das curriculares, a auséncia do aluno acarretara em faltas aluno dever4 ter no minimo 75% de frequéncia em cada disciplina.
correspondentes ao nimero de aulas estipuladas para o dia. Caso essa porcentagem ndo seja alcangada, o aluno sera reprovado.

b _—

AESTRICOES

Sdo vedadas as seguintes situagoes:

e Circulagdo de alunos nas éreas de almoxarifado, sala de professores,
camaras frias, apoio e deposito; ﬂ====
=T =7

» Apoderar-se de objetos, produtos ou documentos pertencentes ao Senac;
H
\\\

« Utilizar, no ambiente do laboratdrio, bolsas que ndo sejam proprias para
o transporte dos materiais e utensilios de cozinha, sendo que estas e 0s
demais objetos (ex.: roupas, material escolar, etc.) deverdo ser guardados

nos armarios.
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KIT DO ALUNG

Segue a lista de materiais que o aluno deverd adquirir, por fase, para utilizagéo

nas aulas praticas do curso. DESCMCAU UUAN“DADE ”EM
pﬂIME”‘?A I:ASE Pedra de afiar faca,

recomendavel da 01

DESCMEAU UUAN'HDADE ”EM marca Tramontina

Faca do chef 8" ou 10” 01 X '/\ Garfo Trinchante 01 —
Faca para legumes 3" 01 \ Descascador de 01
legumes

\
. N
e i) T 01 Ny Magarico pequeno 01

desossar 6” a 8” 1

Batedor de claras
(fouet) 10" afunilado 01
fino (tamanho médio)

Pincel chato organico

3 01
resistente ao calor

Chaira de ferro, aco ou

diamantada b

Pao-duro com cabo
- 01 -,
termorresistente
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DESCRIGAD

OUANTIDADE

ITEM

SEGUNDA FASE

Termdmetro

DESCRIGAD

OUANTIDADE

Cortador canelado ou
liso (jogo)

01

Bicos para confeitar
tamanho grande
(pitanga, perlé, serra,
pétala e folha)

01 de cada

Espéatula para
cobertura com angulo
pequeno 350 mm

01

(-10° a 200°C) ol \
Pinca para salmao 01 ’
Tesoura de uso geral 01 \F
Pinga para grelhados 01 /
Rocambole para

armazenar facas 01

e utensilios

Garfot para bombom
com 3 dentes

01
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FORNECEDORES

Utensilios

o Marcial Maquinas

DESCRICAC OUANTIDADE ITEM
Rua Vinte e Cinco de Agosto, 66 — Itoupava Norte — Blumenau

Tel.: (47) 3323-5388

Silpat 01 e Equiblu
Rua Doutor Pedro Zimmermann, 2381 — Itoupava Central — Blumenau
Tel.: (47) 3339-2323

e Millium
Rua Sete de Setembro, 2120 — Centro — Blumenau

Abridor com - .
(‘E o () Tel.: (47) 3326-0615
saca-rolhas o " "
Ny

e Havan
Rua XV de Novembro, 1050 — Centro — Blumenau
Tel.: (47) 3331-5900

NOTA: PARA PARTICIPAR DAS ' El %?ggzsﬁetg&bgo, 671~ ot Blamenay
AULAS PRATICAS 0 ALUNO TERA Lo

OUE OBRIGATORIAMENTE POSSUIR " T 7 3020729

10008 0S [TENS CITADOS ACIMA, + Coren b

CUN[_’UHME A I_'ASE EM UUE ES”V’;D Rua das Missdes, 2026 — Ponta Aguda — Blumenau

Tel.: (47) 3326-9691

MATRICULADO.
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CONSIDERAGOES FINAIS

Uniformes

» (oisas Brancas
Rua XV de Novembro, 759 — sala 31 — Centro — Blumenau
Tel.: (47) 3322-5919

e Zeus do Brasil
BR-470 — Badenfurt — Blumenau
Tel.: (47) 3231-1111

0 Senac poderd, conforme necessidade, agendar aulas aos sabados.

(Caso isso ocorra 0s alunos serdo avisados previamente. Sera atribuida
falta ao aluno que ndo comparecer as aulas.
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